
10.-11.3.2016

HELSINKI

KALAVIIKKO 2016 

“Sininen biotalous - kasvun mahdollisuus”

Päivä I 
10.3.2016

Suomen Ammattikalastajaliiton vuosikokous (aluejärjestöjen viralliset 
kokousedustajat, avoin myös SAKL:n ja aluejärjestöjen jäsenille)

Suomen Kalankasvattajaliiton kevätkokous (ilmoittautuminen klo 9.45)

Ilmoittautuminen alkaa
Lounas alkaen

Tervetuloa Tila: View I, 9. kerros
Toimitusjohtaja Kim Jordas, Suomen Ammattikalastajaliitto

Kalaviikon avaus
Kansanedustaja Jari Leppä, eduskunnan maa- ja metsätalousvaliokunnan 
puheenjohtaja

10.00

10.00

11.15

12.30

12.35

Kalatalous osana sinistä biotaloutta - poliittinen näkökulma 
Puheenjohtaja: Toimitusjohtaja Mikael Jungner  

Paneelikeskustelu - eduskuntapuolueiden edustajat

kansanedustaja Eeva-Maria Maijala, keskustan eduskuntaryhmä
kansanedustaja Kai Mykkänen, kokoomuksen eduskuntaryhmä
kansanedustaja Kari Kulmala, perussuomalaisten eduskuntaryhmä
kansanedustaja Harry Wallin, sosialidemokraattinen eduskuntaryhmä
kansanedustaja Hanna Halmeenpää, vihreä eduskuntaryhmä
kansanedustaja Mats Nylund, ruotsalainen eduskuntaryhmä

Euroopan unioni ja Suomen kalatalous, europarlamentaarikko Nils 
Torvalds
Puheenjohtaja: Kalatalousneuvos Risto Lampinen, maa- ja 
metsätalousministeriö

12.50

13.45

O
S

A
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Sininen biotalous - tutkimuksen näkökulma
Sininen biotalous Luonnonvarakeskuksen näkökulmasta, pääjohtaja 
Mari Walls

Kalaviikon kuluttajatapahtumat
Yleisesittely:
toiminnanjohtaja Katriina Partanen
keittiöpäällikkö Kari Aihinen

14.15

14.45
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Kahvitauko15.00



Rinnakkaisohjelmat 15.30

OSA 3
TILA: VISION II, 1.KERROS

Vesiviljelyn seminaariohjel-
ma
Puheenjohtaja: Hallituksen 
puheenjohtaja Irja Skytén-
Suominen, Suomen Kalankas-
vattajaliitto

15.30-15.40 Tilaisuuden ava-
us, hallituksen puheenjohtaja 
Irja Skytén-Suominen, Suomen 
Kalankasvattajaliitto

15.40-16.00 Politiikan pu-
heenvuoro, elinkeinokalata-
lousyksikön päällikkö Risto 
Lampinen, maa- ja metsäta-
lousministeriö

16.00-16.15 Ympäristön-
suojelulain muutokset ja 
kalankasvatus, neuvotteleva 
virkamies, Orian Bondestam, 
maa- ja metsätalousministeriö

16.15-16.30 Liiketoiminta-
mahdollisuudet valtion vesi-
alueilla,  metsäneuvos Marja 
Kokkonen, maa- ja metsäta-
lousministeriö

16.30-16.45 Pohjanlahden 
merialan elinkeinotoimin-
nan kasvu, tutkija Meri Kallas-
vuo, Luonnonvarakeskus

16.45-17.00 Sinisen biotalou-
den liiketoimintaekosystee-
mit, programme manager, 
lic.tech., MBA, Piia Moilanen, 
TEKES

17.00-17.15 Keskustelua

17.15-17.30 Tilaisuuden 
yhteenveto ja päätös, hal-
lituksen puheenjohtaja Irja 
Skytén-Suominen, Suomen 
Kalankasvattajaliitto

Sininen biotalous ja kalas-
tusmatkailu
Puheenjohtaja: Toiminnanjoh-
taja Markku Myllylä

15.30 Seminaarin avaus, toi-
minnanjohtaja Markku Myllylä, 
Kalatalouden Keskusliitto

15.35-16.00 Suomen ka-
lastusmatkailun markki-
nointiportaali 10 kielellä, 
projektipäällikkö Ismo Kolari, 
FINFISH hanke, Kalatalouden 
Keskusliitto 

16.00-16.30 Kalastusmat-
kailun aluetaloudelliset 
vaikutukset: esimerkkinä 
Oulanka-, Kitka- ja Kuusinki-
joki Kuusamosssa, ohjelma-
koordinaattori Kirsi Kuosku, 
Naturpolis Oy, matkailututkija 
Pekka Kauppila, Kajaanin am-
mattikorkeakoulu

16.30-17.00 Kalastusmatkai-
lun aluetaloudelliset vaiku-
tukset valtakunnan tasolla, 
erikoissuunnittelija Mikko 
Rautiainen, Metsähallitus

17.00-17.30 Suomalainen 
mökkimatkailu - luontoelä-
myksiä vesistöjen ääreltä, 
markkinointipäällikkö Pekka 
Huttunen, Lomarengas Oy

Loppukeskustelu

Ammattikalastuksen, ka-
lanjalostuksen ja kalakau-
pan ajankohtaiset asiat
Puheenjohtaja: Toimiala-
päällikkö Anna Vainikainen, 
Elintarviketeollisuusliito, kala-
teollisuusyhdistys 

15.30-16.00 Biotalouden iso 
kuva, kehitysjohtaja Olli 
Hietanen, Turun Yliopisto

16.00-16.30 Biotalous yritys-
tasolla - esimerkki ja elin-
keinon näkemyksiä;
- Kiertovesikasvatus vesivilje-
lyssä, Heidi Kunttu, FIFAX AB
- Biotalous elintarviketeolli-
suudessa, toimialapäällikkö 
Anna Vainikainen, Elintarvike-
teollisuusliitto/ kalateollisuus-
yhdistys
- Ammattikalastaja biotalou-
den toimijana, puheenjohtaja 
ja ammattikalastaja Olavi 
Sahlstén, Suomen Ammatti-
kalastajaliitto

16.30-17.00 Innovaatiot 
kalaliiketoimintaa kehit-
tämään, professori Mikko 
Laukkanen, Aalto yliopisto

17.00-17.30 Kalatalouden 
innovaatio-ohjelmien esit-
tely, erityisasiantuntija Timo 
Halonen, maa- ja metsäta-
lousministeriö

OSA 4
TILA: CREATE, 3. KERROS

OSA 5
TILA: VIEW I, 9. KERROS

I päivä päättyy17.30
Cocktail
Tunnustukset
Illallinen

19.00

Päivä I 
10.3.2016



Rinnakkaisohjelmat 09.30

OSA 6
TILA: VIEW I, 9.KERROS

Ammattikalastuksen, kalan-
jalostuksen ja kalakaupan 
ajankohtaiset asiat
Puheenjohtaja: Toimitusjohta-
ja Kim Jordas, Suomen Am-
mattikalastajaliitto 

09.30-10.00 Kalatuotteiden 
jäljitettävyys, kalatalousneu-
vos Risto Lampinen, maa- ja 
metsätalousministeriö

10.00-10.30 Kala vähittäis-
kaupassa, valikoimajohtaja 
Antti Oksa, SOK

tauko

10.45-11.15 MSC-merkintä 
kalastuksen näkökulmasta, 
Ruotsin kokemuksia, yrittäjä 
Teija Aho, Guldhaven Ab

11.15-11.45 MSC-tilanne Suo-
messa, projektipäällikkö Janne 
Posti, MSC Suomi

11.45-12.15 Toimijakohtaiset 
kiintiöt Suomessa, kalata-
lousneuvos Risto Lampinen, 
maa- ja metsätalousministeriö

12.15-12.30 Loppukeskustelu

Evira: Kalaterveyspäivä
Puheenjohtaja: Anna Maria Eriksson-Kallio/ Evira

9.30 - 9.40 Tilaisuuden avaus – Kajsa Hakulin /MMM

9.40 - 10.15 Katsaus kalaterveyteen 2015 – Satu Viljamaa-
Dirks/Evira

10.15 - 10.45 Tornionjoen lohikuolemat– Perttu Koski/Evira 

10.45 - 11.05 Ehkäiseekö virikekasvatus tartuntatauteja?– 
Päivi Rintamäki/Prik-palvelut

11.05 - 11.30 Kalojen hyvinvointimittarit viljelijän näkökul-
masta – Pia Lindberg-Lumme/Brändö Lax 

11.30 - 11.45 Hyvinvointi kiertovesiviljelyssä - Anna Maria 
Eriksson-Kallio/Evira

11.45 - 12.15 PCR-tekniikka kalatautien toteamisessa – Riik-
ka Holopainen/Evira

12.15 - 12.30 Loppukeskustelu

OSA 7
TILA: VISION II, 1. KERROS

II päivä päättyy
Lounas tarjolla

12.30

Ilmoittautuminen ja aamukahvi09.00 Päivä II
11.3.2016

Toimi saa tukea 
Euroopan meri- ja 

kalatalousrahastosta

Kuluttajatapahtuma Kampin 
kauppakeskuksessa 

11.-12.3



Kuluttajien Kalaviikko kauppakeskus Kampissa
perjantaina ja lauantaina 11.-12.3.2016

Tapahtuman isäntänä 
keittiöpäällikkö Kari Aihinen

• opastaa kalaruokien valmistamisessa
• maistattaa ja jakaa ohjeita Kalaviikolle suunnittelemiinsa 

kalaruokiin
• haastattelee asiantuntija vieraitaan

Perjantai 11.3.2016
Klo 11 - 17

11.00 KAMPIN KALAVIIKON AVAUS
Kala on helppoa, hyvää ja terveellistä!

12.00 Miksi kalaa kannattaa syödä vähintään 2-3 kertaa/vko 

Kaisu Meronen, ravitsemusasiantuntija

12.30 Kala on pikaruokaa parhaimmillaan

- älä kypsennä kalaa liikaa!

13.00 Mikä kalassa on niin terveellistä?

Kaisu Meronen, ravitsemusasiantuntija

13.30 Kalassa on ruotoja – totta, mutta ne voi ottaa pois!

14.00 Kotimaista luonnonkalaa, miten se kauppoihin tulee?

Seppo Partanen, ammattikalastaja

14.20 Kirjolohi on nyt Benella!

Tomi Kantola, RaisioAgro

14.40 Minkälaista kalanviljely on tänä päivänä?

Hanne Savolainen, kalanviljelijä

15.00 Kala on helppoa – koko perhe kokkaa.

15.30 Kaikkea kalaa ei ole aina saatavissa, mutta aina on 

jotakin. Kalojen sesongit.

Tuomo Huotari, Kalamesta Oy

16.00 Mitä kalan kanssa? Kalaruokien lisäkkeet

16.30 Kala on pikaruokaa parhaimmillaan

- älä kypsennä kalaa liikaa!

17.00 Kampin Kalaviikon ensimmäinen päivä päättyy

Kampin Kalaviikolla jaossa Kotikeittiön Kalaviikko 
reseptivihko, mistä löytyy kalaruokaohje viikon jokaiselle 
päivälle.
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Lauantai 12.3.2016
Klo 11 - 16

11.00 Kampin Kalaviikon toisen päivän avaus
Kala on helppoa, hyvää ja terveellistä!

11.30 Miksi kalaa kannattaa syödä vähintään 2-3 kertaa/vko 

Kaisu Meronen, ravitsemusasiantuntija

12.00 Kala on pikaruokaa parhaimmillaan

- älä kypsennä kalaa liikaa!

12.30 Kaikkea kalaa ei ole aina saatavissa, mutta aina on 

jotakin. Kalojen sesongit.

Tuomo Huotari, Kalamesta Oy

13.00 Mikä kalassa on niin terveellistä?

Kaisu Meronen, ravitsemusasiantuntija

13.30 Kalassa on ruotoja – totta, mutta ne voi ottaa pois!

14.00 Kaikkea kalasta – tunnetko kalatuotevalikoimaa?

Kari Keto, K-Supermarket Kamppi, kalaosasto

14.30 Kala on pikaruokaa parhaimmillaan

- älä kypsennä kalaa liikaa!

15.00 Mitä kalan kanssa? Kalaruokien lisäkkeet

15.30 Kala on helppoa – koko perhe kokkaa.

16.00 KAMPIN KALAVIIKKO PÄÄTTYY

    OSITTAIN EMKR RAHOITTAMA HANKE


